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Perfetta combinazione tra 
innovazione e versatilità



Gusto 8 Pro Touch. 
Perfetta combinazione tra innovazione e versatilità

Caratteristiche distintive del prodotto
Shopping interattivo
• 	Esperienza utente intuitiva e coinvolgente grazie al touch-

screen Full HD da 7’’, che consente di visualizzare promozioni, 
immagini personalizzate e video direttamente dalla home 
page. È disponibile anche la versione con tastiera.

• 	La funzione “naviga per categoria” rende la selezione dei 
prodotti semplice e guidata, con accesso immediato alle 
informazioni nutrizionali e alla possibilità di gestire più carrelli 
di acquisto.

Accessori disponibili
• 	 Grazie ad accessori come il sistema di sollevamento integrato 

o l’apertura automatica del vano, l’erogazione del prodotto 
risulta facile e sicura.

• 	 I vassoi Visio-shop trasparenti permettono di aumentare la 
capacità da 8 a 10 selezioni per vassoio. Il layout interno è 
flessibile e modulare, senza necessità di utensili.

Interfaccia intelligente
che trasforma lo shopping
in un’esperienza
interattiva e moderna.

Valori generali linea Gusto
Eccellenza nella sostenibilità
•	Etichetta energetica Classe D (secondo IEC EN) raggiunta 

grazie all’eccellente isolamento termico e all’utilizzo del gas 
naturale ad alta efficienza R290.

•	 Il design prevede anche componenti in plastica bio-circolare, fino 
al 60% di componenti riciclabili e un imballaggio 100% riciclabile, 
facile da smaltire.

•	Funzioni dedicate per ridurre l’impatto ambientale, tra cui 
l’utilizzo di classi energetiche elevate, l’adozione di cabinet 
schiumati per aumentare l’isolamento termico, la presenza sulle 
macchine della modalità di energy saving e l’utilizzo di LED 
di ultima generazione per offrire prestazioni elevate a costi 
contenuti.

Soluzione completa con prestazioni garantite
• 	Unità di raffreddamento ad alte prestazioni che garantisce la 

massima qualità anche in condizioni ambientali difficili, come 
35°C e 65% di umidità.

• 	Abbinata a una macchina da caffè Necta Barista, consente 
un’esperienza completa grazie all’integrazione con servizi digitali 
avanzati, come la telemetria bidirezionale (TeleVend e AmiClo).



Dati tecnici & dimensioni
• 230-240 V
• 50-60 Hz
• 230 W
• Configurazione: base stand
• Gas refrigerante = R290
• Livello di rumore < 70dB
• Temperatura da 0° a 12°
• Categorie: 2, 3

Specifiche
•	(L x P x H) 890 x 793 x 1830 mm
•	Numero di vassoi (visioshop): fino 7
•	Numero di selezioni: fino 56
•	Capacità (prodotti): fino 464
•	Layout:

100% food
100% CB
100% snack
50% CB + 50% snack
50% food + 50% snack
50% food + 50% CB
Snack + food + CB (3T)
Ambient version
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Scorecard carbonio
Impronta di carbonio 

• Per anno: 481 kgCO2eq 
• Cradle to cradle: 9,625 kgCO2eq

9/10Indice di riparabilità
60%  Riciclabilità del prodotto

100% Riciclabilità dell’imballaggio

34% Acciaio riciclato
39% Carta riciclata

<1% Plastica biocircolare

15%
MATERIE PRIME

<1%
FINE VITA

83,9%
UTILIZZO 

38% Risparmio
energetico totale

<1%
PRODUZIONE
100% Energia rinnovabile
1% Rifiuti destinati 
alla discarica

<1%
DISTRIBUZIONE

Per maggiori informazioni 
sulla sostenibilità in Evoca
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Evoca S.p.A. si riserva il diritto di modificare le specifiche dei prodotti in conformità con una politica di design in continua evoluzione


