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Gusto 10
Plus de produits, moins d’approvisionnements

 Caractéristiques clés
Capacité et flexibilité maximales
• Le plateau élargi et le compartiment de prélèvement à grande 

ouverture facilitent la distribution de produits volumineux, 
comme les plats cuisinés et les salades.

• Grâce à ses 10 spirales et à ses 3 niveaux de température, la 
machine garantit une disponibilité constante des produits et une 
qualité optimale.

Une alliance entre design et fonctionnalité
• Conçu pour valoriser chaque espace, avec sa porte sans cadre et 

ses matériaux brillants qui apportent une touche élégante.
• La vitrine repensée maximise la visibilité des produits, tandis que 

le nouveau bac de distribution allie style et praticité.

Le parfait équilibre entre design 
et fonctionnalité pour un 
distributeur à haute capacité de 
chargement

Valeurs de la gamme Gusto 
Excellence en matière de durabilité
• Etiquette énergétique de classe C (selon la norme IEC EN) 

obtenue grâce à une excellente isolation thermique et du gaz 
naturel R290 à haute performance. 

• Conçu également avec des pièces en plastiques biocirculaires, 
jusqu’à 60% de composants recyclables et un emballage 100% 
recyclable.

Solution complète avec performances garanties
• Groupe froid à haute performance, garantissant une qualité 

optimale même dans des conditions environnementales 
exigeantes.

• Couplé à un distributeur de boissons chaudes Barista de 
Necta,  il offre une expérience de pause complète, enrichie 
par des solutions digitales innovantes (services de télémétrie 
bidirectionnelle tels que TeleVend et AmiClo). 
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Données techniques & dimensions
• L 1066 x P 837 x H 1830 mm
• Tension : 220 V
• Fréquence : 50 Hz
• Puissance : 850W
• Gaz réfrigérant = R290
• Niveau sonore < 70dB
• Poids : 325 kg
• Températures 0° à 15°
    (gestion stratifiée)

Spécifications
• Interface utilisateur : écran TFT 4,3” et clavier à 

touches capacitives
• Nombre de plateaux : 6
• Nombre de sélections : 52
• Capacité produits : 477
• Configurations : 

100% snack
50% CB + 50% snack
50% food + 50% snack
Food + Snacks + B/B (3 températures)
Introduction de monnaie sécurisée intégrée
Etiquettes de prix rolling prices intégrées
Kit photocellule détection chute produits intégré

Efficacité énergétique CBilan carbone produit
Empreinte carbone

• Par an : 453 kgCO2eq 
• Cycle de vie complet : 9,060 kgCO2eq

Pour plus d’informations sur la 
démarche durable d’Evoca

0

1 2
3

4 5
6

7 8
9

E C

H
au

te
ur

 : 1
83

0 
m

m

Largeur : 1700 mm

Profondeur 
: 837 mm
Profondeur 
porte 
ouverte : 
1700 mm

2019/2018

733 L

3°C

A
B
C
D
E
F
G

C

GUSTO10NECTA

1128 kWh/annum

34% Acier recyclé
39% Papier recyclé
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MATIÈRES PREMIÈRES
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DISTRIBUTION
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