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Gusto Drum Classic
Ihre Entscheidung - unsere 
zuverlässige Lösung

Unverwechselbare Produkteigenschaften
Die beste Lösung für automatische Kantinen
• 	Gusto Drum Classic rundet die Erneuerung der Impulse-

Reihe ab: ein Trommelautomat mit funktionalem Design 
und hervorragendem Preis-Leistungs-Verhältnis. Die ideale 
Lösung für Catering-Standorte mit 24/7-Betrieb.

• 	Dank der extremen Konfigurationsflexibilität können Snacks, 
Getränke, frische Mahlzeiten, Obst und Joghurt angeboten 
werden – alles perfekt temperiert für optimale Frische.

Intelligente Modularität für ein maßgeschneidertes 
Angebot
• 	Jedes Fach kann in der Breite verstellt werden für ein flexibles 

Produktangebot. 
•	Einstellmöglichkeit pro Trommel von 6 bis maximal 36 

Segmenten und jedes Produkt kann vom Benutzer über eine 
kapazitive Tastatur ausgewählt werden.

Die benutzerfreundlichste 
Lösung im Impuls-Segment

Nachhaltige Exzellenz
•	Energieeffizienzklasse C (gemäß IEC EN) erreicht durch 

verbesserten Energiesparmodus und beste Isolierung sowie 
ein neues R290-Kühlaggregat.

•	Entwickelt mit biokreislauffähigen Kunststoffen, bis zu 
60% recycelbaren Komponenten und 100% recycelbaren 
Verpackungen.

Umfassende Lösung mit garantierter Performance
•	Hochleistungs-Kühlaggregat, das unter herqausfordernden 

Umweltbedingungen bei einer Außentemperatur von 35 °C 
und einer Luftfeuchtigkeit von 65 % eine stabile Kühlleistung  
gewährleistet.

•	Kombiniert mit einer Necta Barista Kaffeemaschine entsteht 
ein komplettes Einkaufserlebnis mit dem umfassenden 
digitalen Serviceangebot (Telemetriedienste wie TeleVend 
und AmiClo).

Highlights der Gusto Linie



Technische Daten und Abmessungen
• 230-240 V
• 50-60 Hz
• 600 W
• Kühlmittel = R290
• Geräuschpegel < 70dB
• Temperatur von 0° bis 3°

Spezifikationen
• Anzahl Trommeln : max 10
• Anzahl der Fächer pro Etage: 6-12-18-24-36
• Kapazität: bis zu 360 Produkte

Energieeffizienzklasse ECO2-Bewertung des Produkts
CO2-Fußabdruck

• Pro Jahr: 775 kgCO2eq 
• Kreislaufgedanke: 15,495 kgCO2eq

9/10 Reparierbarkeit-Index
60% Wiederverwertbarkeit des Produkts

100% Wiederverwertbarkeit der Verpackung

34% Recycelter Stahl
39% Recyceltes Papier

<1% Biokreislauffähiger Kunststoff

11,6%
ROHSTOFFE

<1%
END OF LIFE

87,4%
VERBRAUCH 

59% Energieeinsparung  total

<1%
PRODUKTION
100%  Erneuerbare Energien
1% Abfälle

<1%
LOGISTIK

Für weitere Informationen zum 
Thema Nachhaltigkeit bei Evoca
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GUSTODRUM CNECTA

2009 kWh/annum
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Evoca Spa behält sich das Recht vor, Produktspezifikationen im Rahmen einer 
sich kontinuierlich weiterentwickelten Designpolitik zu ändern.


