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Unverwechselbare Produkteigenschaften
Die größte Produktpalette auf dem Markt
•	Erhältlich mit verschiedenen Konfigurationen von Espresso 

bis Instantkaffee und bietet so dem Operator die Flexibilität, 
für jeden Aufstellplatz die ideale Konfiguration auszuwählen.

Ein ansprechendes Benutzererlebnis

•	 Das 13,3-Zoll Touchdisplay verbessert die Produktpräsentation 
und vereinfacht die Produktauswahl.

•	 Individuell gestalltbare, hinterleuchtete Poster für wirkungsvolle 
Kommunikation.

Digital Native
•	 Integrierte Konnektivität ermöglicht Cloud-Dienste für 

den Remote-Neustart und die Unterstützung täglicher 
Arbeitsabläufe.

•	 Einfaches und intuitives Programmiermenü, das über das 
gesamte Produktsortiment hinweg standardisiert ist.

Nectas meistverkaufteste Touch Maschine – eine innovative Lösung, die den Standard für höchste 
Zuverlässigkeit setzt.

Highlights der Barista Linie
Garantierte Leistung

•	Bewährte und weltweit anerkannte Zuverlässigkeit macht 
Necta zu einer zuverlässigen Wahl für qualitätsbewusste 
Operatoren.

•	Außergewöhnliche Kaffeequalität in der Tasse dank der 
patentierten Z4000-Brühgruppe, die in verschiedenen 
Versionen für jeden Geschmack erhältlich ist.

Nachhaltige Exzellenz

•	Entwickelt mit biokreislauffähigen Kunststoffen, bis zu 
96% recycelbare Komponenten und 100% recycelbare 
Verpackungen.

•	Die branchenführenden ESG-Zertifikate belegen die führende 
Rolle von Evoca im Bereich der Nachhaltigkeit.



Technische Daten und Abmessungen
• 230 V / 220V / 120 V
• 50 Hz / 60 Hz
• 1850 W
• Boiler: 1x0.5 L
• 3/4” Zoll [15 mm] 
Festwasseranschluss
• USB / LAN / Wi-Fi / BT
• Gewicht 135 kg

Spezifikationen
• Layout: ES, 2ES, ES+TB, TB, IN
• 13.3’’ Zoll HD Touch-screen
• Z4000 ES Brüher
• Becherkapzität: 620
• Kapazität Kaffeebohnenbehälter: 3 kg
• 24 V einstellbare Mixermotore mit variabler

Geschwindigkeit
• Bis zu 6 Instant Kanister

Energieeffizienz (Klasse A+)CO2-Bewertung des Produkts
CO2-Fußabdruck

• Pro Jahr: 268 kgCO2eq
• Cradle to cradle: 3,480 kgCO2eq

9/10 Reparierbarkeit-Index
96% Wiederverwertbarkeit des Produkts

100% Wiederverwertbarkeit der 
Verpackung

34% Recycelter Stahl
39% Recyceltes Papier

8 % Biokreislauffähiger Kunststoff

Für weitere Informationen 
zum Thema Nachhaltigkeit 

bei Evoca
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Evoca Spa behält sich das Recht vor, Produktspezifikationen im Rahmen einer 
sich kontinuierlich weiterentwickelten Designpolitik zu ändern.


