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BARISTA 600 
PRO TOUCH

Diseñada para la fiabilidad, 
diseñada para la 
experiencia



Diseñada para la fiabilidad, 
diseñada para la experiencia

Atributos distintivos de la máquina
Experiencia de usuario superior
• Una pantalla táctil ergonómica está integrada dentro del

área de erogación con un elemento único, elegante y
compacto para una mejor experiencia del usuario.

• Una interfaz de usuario totalmente personalizable de 21,5”
mejora el atractivo del producto y simplifica el proceso de
compra.

Nativo digital
• Conectividad integrada que permite el reinicio remoto de

servicios en la nube y el soporte de las operaciones diarias.
• Menú de programación sencillo e intuitivo, común a toda la

gama de productos.

La última innovación de Necta, que combina tecnología avanzada con un diseño 
contemporáneo sorprendente.

 Grandes valores de Barista
Rendimiento garantizado
• Se ha establecido un nuevo referente de rendimiento en

fiabilidad y eficiencia, gracias a la mayor durabilidad de sus
componentes, ideal para operadores que priorizan la calidad
en todo el mundo.

• Excepcional calidad en taza gracias a nuestro grupo de café
Z4000 patentado para satisfacer todos los gustos.

Excelencia sostenible

• Diseñada con plásticos biocirculares, hasta un 96% de
componentes reciclables, un circuito hidráulico 100% libre de
plomo y un embalaje 100% reciclable.

• Establece el estándar el segmento del freestanding con una
calificación de hasta A+ según el protocolo EVA-EMP.

• Las credenciales ESG líderes en la industria y una huella de
carbono mejorada (hasta un 8 %) demuestran el liderazgo de
Evoca en sostenibilidad.



Información técnica & dimensiones
• 230 V / 110 V
• 50 Hz / 60 Hz
• 1850 W ( caldera simple)

2850 W (doble caldera)
• Calderas: 1x0.5 L | 1x0.2 L + 1x0.5 L
• 3/4” BSP [15 mm] red
• USB / LAN / Wi-Fi / BT
• Peso  142 kg

Especificaciones
• Configuraciones: ES, 2ES, IN, ES+TB
• Pantalla táctil Full HD de 21,5”
• Interfaz de usuario personalizable mediante la 

herramienta MyGUI (HTML5)
• Grupo de café Z4000
• Circuito hidráulico 100 % libre de plomo
• Capacidad de vasos: 620 (una vaso) | 850 (Multicup)
• Capacidad de granos de café: 3 kg (ES) / 3,8 kg (2ES)
• Batidor y dosificador motorizado con velocidad 

variable de 24 V
• Hasta 6 contenedores de  soluble
• Cuchillas autoajustables (opcionales)

Eficiencia energética clasificada A/A+Puntuación huella de carbono 
Huella de carbono

• Por año: 301 kgCO2eq (doble caldera) / 
226kgCO2eq (caldera simple)

• De inicio a fin de la vida útil: 3,908 kgCO2eq 
(doble caldera) / 2,936 kgCO2eq (caldera simple)

9/10 Índice de reparabilidad  
96% Reciclabilidad 

 100% Reciclabilidad del embalaje

75% (doble caldera)
68,2% (caldera simple)

23,8% (doble caldera)
30,5% (caldera simple)

34% Acero reciclado
39% Papel reciclado

11% Plástico biocircular

 MATERIAS PRIMAS

<1%
FIN VIDA

USO 

21% (doble caldera) 
22% (caldera simple)

Ahorro total de energía

<1%
FABRICACIÓN
100% Energía renovable  
1% Residuos

<1%
DISTRIBUCIÓN

Para obtener más 
información sobre la 

sostenibilidad en Evoca

Caldera simple Caldera doble
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Evoca Spa se reserva el derecho de cambiar las especificaciones del producto de acuerdo con una política de diseño en constante evolución.


