
GUSTO 8 LIFTSNACK 
& FOOD



Design et interface utilisateur
• Design élégant et conception épurée.
• Interface utilisateur via écran TFT couleur 4,3”.
• Éclairage LED de la vitrine et intérieur blanc de la cellule pour 
  une visibilité maximale des produits proposés.

Flexibilité maximale
• Version Lift : une technologie capable de distribuer des produits 
   plus lourds à partir des plateaux supérieurs.
• Jusqu’à 7 plateaux facilement repositionnables grâce au système 
   Vertical Flex (V-Flex).
• Prédisposition pour le plateau Visioshop de grande capacité, 
  disponible en accessoire, afin d’augmenter le nombre de sélections 
  possibles.
• Étiquettes de prix ou étiquettes électroniques améliorées (ETL).
• Réceptacle produits à ouverture large. 

Haute efficacité énergétique
• Classe énergétique C selon l’échelle IEC EN 63252.
• Isolation en mousse parfaite de la cabine.
• Groupe froid avec technologie R290.
• Réduction de la consommation d’énergie et du temps de descente  
  de la température dans la cabine.
• Gusto 8 Lift peut gérer jusqu’à trois températures différentes dans 
  la cabine ou peut être configuré en 100 % alimentaire ou ambiant.

Électronique
Gusto 8 Lift est compatible avec les solutions Newis :
• avec Breasy, il est possible de sélectionner un produit et le payer 
   sans contact.
• avec Amiclo, il est possible de gérer à distance le distributeur 
  quand il est combiné à une machine Touch de boissons chaudes. 

GUSTO 8 LIFT

DIMENSIONS     
L 900 x P 790 x H 1830 mm

ISO 14001: 2015 ISO 45001 : 2018ISO 9001: 2015

EVOCA France S.A.S.
5 rue Georges Pompidou | 77990 Le Mesnil-Amelot, France

 Tel. +33 (0)1 60546888
necta.evocagroup.com
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Points forts

CONFIGURABILITÉ  
D’une configuration Food à Boites/Bouteilles uniquement avec un 
ascenseur SoftVend.
CLASSE ÉNERGÉTIQUE C  
parmi les meilleurs de sa catégorie pour répondre aux exigences 
Necta en matière de durabilité. 
TEMPS DE DESCENTE EN TEMPÉRATURE  
minimum, garantissant la conservation du produit conformément 
aux spécifications de température.

POIDS  
300 kg


