
GUSTO 8 LIFT
SNACK 
& FOOD 
MACHINES



Design e interfaccia utente
• Design elegante e ordinato.
• Interfaccia utente tramite display TFT a colori da 4,3”.
• Illuminazione della vetrina con luce a LED e interno cella 
bianco per la massima visibilità del prodotto esposto.

Massima flessibilità
• Versione Lift con ascensore: tecnologia in grado di erogare 
prodotti più pesanti dai vassoi superiori.
• Fino a 7 vassoi facilmente riposizionabili grazie al sistema 
Vertical Flex (V-Flex).
• Predisposizione per vassoio ad alta capacità Visioshop, 
gestibile come accessorio, per aumentare il numero di 
selezioni possibili.
• Etichette prezzo o etichette elettroniche (ETL).
• Vano prelievo con apertura massimizzata.

Alta efficienza energetica  
• Classe C secondo la scala IEC EN 63252.
• Mobile schiumato per un eccellente isolamento.
• Unità fredda con tecnologia a gas R290.
• Elevata efficienza energetica e drastico abbattimento dei 
tempi di pull-down.
• Gusto 8 Lift può gestire fino a tre temperature all’interno 
della cella oppure un layout interamente Food o Ambient.

Elettronica
• Gusto 8 Lift è compatibile con i prodotti Newis.
• Con Breasy è possibile scegliere il prodotto e pagarlo senza 
toccare il distributore.
• Con AmiClo è possibile un set up del distributore da 
remoto, quando in batteria con una macchina del caldo Touch.

GUSTO 8 LIFT

DIMENSIONI     
W 900 x D 790 x H 1830 mm

ISO 14001: 2015 ISO 45001 : 2018ISO 9001: 2015

EVOCA S.p.A.
Via Roma, 24 | 24030 Valbrembo (BG), Italy | Tel. +39 035 606 111

necta.evocagroup.com
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Highlights

CONFIGURABILITÀ
del layout da food a c&b solo con soft vend.
CLASSE ENERGETICA C
tra le migliori della categoria per soddisfare i requisiti di 
sostenibilità Necta.
TEMPI DI ABBATTIMENTO
valori minimi che garantiscono la conservazione del 
prodotto in linea con le specifiche di temperatura.

PESO  
300 kg


