


Convivialité

Kalea est facile a utiliser, aussi bien par le

personnel qu’en mode self-service. Grace
a I'écran tactile, chacun peut obtenir une

boisson savoureuse en toute simplicite.

Offre variée

Kalea offre du café expresso de qualité avec
I’association du lait frais et du chocolat, elle
permet d’obtenir une riche carte de boissons
savoureuses et tendances.

Authenticité

Kalea est une technologie au service du goUt
et de la culture de 'expresso italien. Un plaisir
unique renouvelé tasse apres tasse.

Personnalisation

Kalea permet de créer ses propres recettes
sur mesure. Une féte du goUt qui satisfera
les clients les plus exigeants.
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Groupe expresso chambre large de 7 a 14 gr
Sortie de 2 expressos simultanés
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2 bacs café grains (1100 gr)

1 bac chocolat (1800 gr)
Technologie intégrée pour le lait frais
Trappe décaféiné moulu

Ecran tactile 7 pouces

Jusqu‘a 10 sélections/page

Sortie eau chaude

Possibilité d’écoulement eaux usées
Fonction stop

Chaudiere expresso : 0,8 L /2900 W
Chaudiere vapeur : 0,8 L /2900 W

Rendement estimé : 120 boissons/jour
ou 6 kg/café semaine




790 MM
605 MM

Evoca S.p.A. se réserve le droit d’apporter des modifications sans préavis.

PROFONDEUR : 586 MM c € @

POIDS : 47 KG

ALIMENTATION MONOPHASEE : 230 V / 50 HZ
PUISSANCE : 3000 W

Mini-frigo (H 490 x L 290 x P 380 mm)

Mini-frigo avec chauffe-tasses (H 565 x L 280 x P 410 mm)

Kit positionnement frigo a gauche

Chauffe tasses slim avec 3 étages (H 646 x L 189 x P 400 mm)
Meuble simple portes fermées (H 850 x L 700 x P 600 mm)
Meuble double portes fermées (H 850 x L 1000 x P 600 mm)
Kit évacuation marc café

Détergent systeme lait (1 L)
Kit EXE
Module de paiement latéral pour cashless privatif (type Hil) + monnayeur rendeur (H 604 x L 165 x P 400 mm)
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